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Carmenere 100%
Valle del Cachapoal

De color rojo violdceo profundo, en nariz este
Carmenere expresa aromas a ciruela, moray regaliz

con notas a chocolate y moka. El paladar es
concentrado, jugoso, elegante y persistente. Ideal

para acompanar carnes, quesos, pastasy platos
especiados.

Fundo Peumo. Cuartel N° 28, La Rinconada.

Arcilla oscura de vigor moderado.
Templado, dfas calurosos y noches fifas.
Manual. 25 de abril, 2017.

Vina Cono Sur. Fundo Santa Elisa. Chimbarongo.

100% en barricas francesas durante 14 meses,
1 mes en tanque de acero inoxidable.

En diferentes lotes.

14,0 %vol
3,59/l
3.60
5,42 g/I
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