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Casta 100% Pinot Noir

Região Vale de San Antonio

       

Descrição Este Pinot Noir é de coloração rubi clara e 

brilhante. Seus aromas expressam frutas 

vermelhas, como cerejas e framboesas.Ao 

paladar é de corpo leve e fresco. Sua 

harmonização é versátil, combina bem com 

carnes brancas, legumes, cortes de carne 

vermelha como filet mignon, ragú de linguiça 

calabresa, pizza Margherita.

Vinhedo

Vinha de Origem San Antonio (85%) / Casa Blanca (15%)

Solo Coluvial De argila vermelha e granítico. 

Fertilidade média

Clima De clima frio, dada sua proximidade com a 

costa (15 km), noites frias e nevoeiros no 

período da manhã. Temperaturas moderadas 

durante o dia (26ºC).

Colheita Colheita manual 

 18 - 25 de março, 2017.

   

Vinificação

Vinícola Viña Cono Sur. Santa Elisa. Chimbarongo

Maturação 80% em barricas e 20% em tanque de aço 

inoxidável durante 11 meses.

Envase Dezembro, 2017.

     

Análise de laboratório

Teor Alcoólico 14,3 %vol

Açúcar residual 2,7 g/l

pH 3.5

Acidez total 4,94 g/l 
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