CONO SUR OCIO 2019
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Pinot Noir 100%
Valle de Casablanca

De color rgjo rubf profundo, este icono Pinot Noir
tlene una gran intensidad aromdtica que expresa
notas a frutos rojos y frutos del bosque con algo
de especiasy tabaco. En bocaes suavey elegante
con unarefinada concentraciény acidez. Este vino
es ideal para acompanar carnes rojas, pato, atun
Y quesos maduros.

FundoEl Tridngulo (85%).

Fundo San Juan de Huinca (15%).

Arenoso y levemente arcilloso. Suelo granftico.
Templado, con noches frfas y mananas nubladas.
Cosecha manual. 15 al 28 de marzo, 2019.

Vifia Cono Sur. Fundo Santa Elisa. Chimbarongo.
70% en barricas / 300% en fudres

(100% barricas francesas) durante 14 meses.

1 mes en estanque de acero inoxidable.

Junio, 2020.
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