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CARMENERE
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Cepa Carmenere 85%, Otros 15%

Denominacién Valle del Cachapoal

Nota de cata Un Carmenere concentrado y limpio de color rubi oscuro. En
nariz expresa una buena intensidad aromdtica con notas de frutos negros
como mora y cereza ademds de chocolate, moka y cassis. Con buen
cuerpo, redondo y un final largo, este vino acompana mejor a carnes

asadas, guisos, quesos, pastas, frutos secos y chocolate.

VINEDO
Vinedo de origen Fundo Cachapoal.
Suelo Arcilla oscura de vigor moderado.

Clima Templado, dias calurosos y noches frias.

COSECHA
Manual (50%) - Mecdanica (50%). 15 al 30 de abril, 2020.

VINIFICACION
Bodega Vina Cono Sur. Fundo Santa Elisa. Chimbarongo.
Proceso de guarda 12 meses en tanques de acero inoxidable.

Fecha de embotellaciéon Junio 2021.

ANALISIS DE LABORATORIO
Alcohol 13,0 %vol
Azucar residual 3,3 g/I
pH 3,41
Acidez total 5,66 g/I



